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Receptury zamérené
na remeslny chléb,
o o exotické koreni
S o a kvalitni

& | ingredience.




BENEFITY

RECEPTURY 0D
SEFKUCHARU
- Originalni recepty, které
prinaseji jedine¢né
avyrazné chuté z celého
svéta.

- Nastaveny systém kvality
garantuje jednotnou kvalitu
kazdé porce.

- To vSe pfinasi chutové
zazitky s maximalnim

Loy

%

SNADNA A EFEKTIVNI
PRIPRAVA

- Dodavano jako hotovy
produkt k zapeceni.

- Hotové za 2-6 minut od
objednavky, dle vbraného
zapékaciho zarzeni.
Zpusob ohfevu v
rychloohrevnych troubach,
nebo v grilech testovan
nasimi kuchafi.

SNIZUJEME VASE
NAKLADY
A ZVYSUJEME VAS
PROFIT

- Konzistentni nabidka,
snazsi kontrola nakladd
na jednotlivé porce.

- Snizeni nkladd na
pracovni silu.

- Minimalni doba na
tepelnou p¥ipravu pokrmdi
snizuje energetickou zatéz

=S

SIROKY
SORTIMENT

- Nabidka produktd, které se
hodi pro Sirokou skalu formatd:
bistra, kavarny, maloobchodni
prodejny, stravovaci zafizeni
a pulty
s teplymi lahddkami.

- Dvé produktové fady, které
splni poZadavky rdiznych
gastronomickych konceptt
i otekavani koncowych

pohodlim pfi pripravé : R¥cl_1[é pfviprava a SE"\[iS na vyrobu zakazniku.
a prodeji ndmi nabizenych zvy3uje pocet odbavenych . .
produktéi. zakaznikd ve vasem podniku. - Snizeni odpadul.
- Nizkd naro¢nost na kuchyriské
technologie.
539 KAVARNY SKOLY, g CERPACI = AUTOMATY
\_2 ABISTRA UNIVERZITY, NEMOCNICE STANICE =
SUPERMARKETY

@ SPORTOVNI
AREALY A AKCE

@ HOTELY, HOSTELY,

PENZIONY

TRAJEKTY

VLAKY, LETADLA,
=

6 o AHYPERMARKETY

JAK PRACO

VAT § PRO

DUKTEM

PROCES DISTRIBUCE
A UCHOVANI:

Po samotné vyrobé je produkt Sokové
zamrazen na teplotu -18 °C

Pfi stejné teploté je produkt distribuovan
k zakaznikaim.

Produkt miiZe byt uchovavan mrazeny pfi
teploté -18 °C po dobu 6 mésicu.

PROCES ROZMRAZENi A UCHOVAVANi PRED
PRIPRAVOU A PRODEJEM K ZAKAZNIKUM:

1. Po vyjmuti z mrazaku je produkt oznacen etiketou
s datem spotieby na maximalné 6 dni.

2. Produkt je nutné rozmrazit v lednici pfi teploté +6 °C
po domu minimalné 12 hodin.

3. Produkt uchovavejte v lednici pri teploté +6 °C.



PRIPRAVA

Sortiment Café SNACK je uréen k tepelné tpravé v kontaktnich grilech nebo rychloohtevnych VIDEONAVOD
troubach (kombinace mikrovln a horkého vzduchu). Nami doporuéené parametry nastaveni E . E
a teplot pro spravné zapeceni jsou uvedeny niZe v tabulce. S nastavenim Vam radi pomtzeme

na misté. Nastaveni umime pro vSechna dostupna zafizeni.

PROCES TEPELNE UPRAVY — ZAPECENI:

[=]

1. Pfed zapecenim 2. Produkt vloZte do kontaktniho 3. Produkt zapékejte podle
produkt vyjméte grilu nebo rychloohtevné parametrti uvedenych
zobalu. trouby. v tabulce.
- DOPORUCENY ZPUSOB TEPELNE UPRAVY
CHLAZENEHO PRODUKTU
SNACK. ”
— Cas Mikrovlny Horkovzduch
RYCHLOTROUBA
Litinovy, teflonovy Bloomer 1:30 min 55% 65%
kontaktni gril Sendvié¢ 1:30 min 55% 65%
Wrap 1:00 min 55% 45%
Panini 0:40 min 45% 65%
Pizza 1:30 min 20% 80%
Pizzata 1:20 min 0% 100%
Sklokeramicky KONTAKTNI
kontaktni gril GRIL SPEED
Bloomer 3:20 min 280°C
Sendvi¢ 3:20 min 280°C
Wrap 4:30 min 280°C
Panini 2:00 min 280°C
KONTAKNI
GRILL
Rychlotrouba Bloomer 7:00 min 240°C
Sendvi¢ 6:00 min 240°C
Wrap 8:00 min 240°C
Panini 5:00 min 240°C

 hcko STOJAN A5 PAPIROYVY MENUBOARD
VYSKA 66X 110 CM NA STOL Ad, A3, A2, A1, AD
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SYROVY SENDVIC

Majonéza, modry syr,
syr gouda, syr éedar

@ 10,
% 6ONi

150x120 mm

KRUTI SENDVIC

Krditi marinova pecené, maslo

s éervenym curry, syr gouda, pecena
cuketa

@ 720,
% GDNI

150x120 mm

SUNKOVY SENDVIC SE SYREM

Sunka, syr emental, $lehané maslo

8 160,
% 6ONI

150x120 mm
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SENDVIC CARBONARA

Kureci maso s Cerstvé drcenym pepiem,
parmezan, slanina

150
% GDNI
|
» ) Cals
Vo
150x120 mm

TOFU TERIYAKI SENDVIC

Marinované tofu teriyaki, grilovana
cervena paprika, dresink z cukety

1804
% 6ONI

150x120 mm

SENDVIC S PECENOU SLANINOU

Slanina, syr maasdamer, smazena
cibulka, dressing z hrubozrnné

horcice
160 ¢
% GDNi
W ot
p
el

150x120 mm



(ot

SNACK

by crocodille

ENGLISH BLOOMER SVETLY SLANINA

Slanina, syr massdamer, smazena
cibulka, omeleta, dijonska majonéza

190
% GDNI
T
Vo
150x120 mm

ENGLISH BLOOMER SVETLY SUNKA SYR

Sunka, syr maasdamer, vajeéna omeleta,
Slehané maslo

160 ¢
% 6ONI

-

150x120 mm
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ZITNY BLOOMER S TRHANYM
HOVEZIM MASEM

Trhané hovézi maso, provolone syr,
dresing se zelenym pepiem

£

& 150,
% 6DNI

sy
"

150x120 mm

BLOOMER PASTRAMI

Pastrami, lanyZova majonéza,
smazena cibulka, parmezan

& 1o,
% 6DNI

150x120 mm



(obé
SNACK

by crocodille®




Cohéé WRAPY

SNACK
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WRAP SE SUNKOU A MOZZARELLOU

Sunka, mozzarella, majonéza se
suSenymi rajéaty

75
% 6DNI

4

150x120 mm

WRAP S KURECIMI STRIPSY

Kureci stripsy, bramborovy chips
patatas paja, pikantni dresink

150 ¢
% BONI

N

150x120 mm




C@Zé WRAPY
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WRAP KURECI FAJITAS

Kureci fajitas, sladka kukufrice,
adobo chipotle majonéza,
grilovana paprika, syr ¢edar

150x120 mm

BURRITO

Hovézi burritos - trhané hovézi maso, ryze
s koriandrem, syr éedar, pikantni dresink

175
% BN

S

150x120 mm
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QUATTRO FORMAGGI

Smetanova omacka, mozzarella, uzeny
syr Scamorza, gorgonzola, parmezan

120
% 20 DNI

(

O

)
T

150x120 mm

SALAMI

Rajcatové sugo, mozzarella,
salam Napoli

120,
% 20 DNi

‘
O
)

RERE]

150x120 mm
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CARBONARA

Omacka carbonara, mozzarella,
slanina, parmezan

& 120,
% 20 DNi

150x120 mm

CAPRICCIOSA

Rajcatové sugo, mozzarella, Sunka,
Zampiony, ¢erné olivy

1205

% 20 DNi
e O =
SRS

150x120 mm
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&Zé PANINI
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SUNKA /SYR

Platky Sunky nejvyssi jakosti
se syrem emental

NETTO 120,
TRVANLIVOST | & 20 DNI

57//////////////

150x120 mm

I

ENGLISH CLUB

Pecena kureci prsicka

se syrem Gouda a slaninou
N0 [ @ 0,
TRVANLIVOST | ¢ 20DNI

E///////////////

150x120 mm

I

MOZZARELLA / TOMATO

Platky lahodné Mozzarelly
se Stavnatou rajéatovou salsou

NETTO 1204
TRVANLIVOST | & 20 DNi

E///////////////

150x120 mm

I




6@‘% PANINI
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TRHANE HOVEZI

Trhané marinované hovézi maso se
syrem ¢edar a restovanou cibulkou

NETTO 1205
TRVANLIVOST | % 20 DNi

i

150x120 mm

SWISS

Kombinace syri

se suSenymi rajéaty
a smazenou cibulkou

NETTO 1204
TRVANLIVOST | % 20DNi

Qi

150x120 mm

I
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Mate zadjem o vyrobky restauraéni kvality ve svém podniku?
NapiSte ndm nebo zavolejte a vSe Vam vysvétlime.
+420 283 061 719, info@cafesnack.com

cafesnack.com




