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cafe snack snaDno vyřeší vaše starosti  
s přípravou teplých pokrmů pro vaše zákazníky.

Klasické receptury, 
které splňují 
požadavky 
i náročného  
zákazníka.

Receptury zaměřené 
na řemeslný chléb, 
exotické koření 
a prémiové 
ingredience.



· Dodáváno jako hotový 
produkt k zapečení.

· Hotové za 2-6 minut od 
objednávky, dle vybraného 

zapékacího zařízení.
Způsob ohřevu v 

rychloohřevných troubách, 
nebo v grilech testován 

našimi kuchaři.

· Rychlá příprava a servis 
zvyšuje počet odbavených 

zákazníků ve vašem podniku.

SNADNÁ A EFEKTIVNÍ 
PŘÍPRAVA

· Originální recepty, které 
přinášejí jedinečné 

a výrazné chutě z celého 
světa.

· Nastavený systém kvality 
garantuje jednotnou kvalitu 

každé porce.

· To vše přináší chuťové 
zážitky s maximálním 
pohodlím při přípravě

a prodeji námi nabízených 
produktů.

RECEPTURY OD 
ŠÉFKUCHÁŘŮ

· Nabídka produktů, které se 
hodí pro širokou škálu formátů: 
bistra, kavárny, maloobchodní 
prodejny, stravovací zařízení 
a pulty s teplými lahůdkami.

· Dvě produktové řady, které 
splní požadavky různých 

gastronomických konceptů 
i očekávání koncových 

zákazníků.

ŠIROKÝ 
SORTIMENT

· Konzistentní nabídka, 
snazší kontrola nákladů 

na jednotlivé porce.

· Snížení nákladů na 
pracovní sílu.

· Minimální doba na 
tepelnou přípravu pokrmů 
snižuje energetickou zátěž 

na výrobu.

· Snížení odpadů.

· Nízká náročnost na kuchyňské 
technologie.

SNIŽUJEME VAŠE 
NÁKLADY 

A ZVYŠUJEME VÁŠ 
PROFIT

SUPERMARKETY
A HYPERMARKETY

ČERPACÍ
STANICE

ŠKOLY,
UNIVERZITY, NEMOCNICE

SPORTOVNÍ
AREÁLY A AKCE

KAVÁRNY
A BISTRA

HOTELY, HOSTELY, 
PENZIONY

VLAKY, LETADLA, 
TRAJEKTY

AUTOMATY

BENEFITY

PRODEJNÍ MÍSTA

JAK PRACOVAT S PRODUKTEM

Po výrobě je produkt šokově 
zamražen na teplotu -18°C.

Při stejné teplotě je produkt distribuován 
k zákazníkům.

Produkt může být uchováván mražený při
teplotě -18 ° C po dobu 8 měsíců.

2. Produkt je nutné rozmrazit v lednici při teplotě +6 °C 
po dobu minimálně 12 hodin.

1. Po vyjmutí z mrazáku je produkt označen etiketou 
s datem spotřeby na maximálně 6 dní.

3. Produkt uchovávejte v lednici při teplotě +6 °C.

proces distribuce 
a uchování:

proces rozmražení a uchovávání před 
přípravou a prodejem k zákazníkům:



MARKETINGOVÁ PODPORA

WRAPYPIZZATY

SENDVIČE & BLOOMER BREADS

SÝROVÝ
Gratinovaný toast s bešamelem, 
modrý sýr, gouda, čedar, majonéza

ŠUNKOVÝ SE SÝREM
Šunka, ementál, šlehané máslo 
s gratinovaným toastem

KUŘECÍ STRIPSY
Kuřecí stripsy, bramborové chipsy 
patatas paja, pikantní dresink

KUŘECÍ FAJITAS

HOVĚZÍ BURRITOS

PASTRAMI S LANÝŽI

Kuřecí prsíčka, sladká kukuřice, 
adobo chipotle majonéza, 
grilované papriky , sýr čedar

Pastrami, lanýžová majonéza, 
restovaná cibulka, parmazán

Trhané hovězí maso, rýže 
s koriandrem, sýr čedar, pikantní 
dresink v pšeničné tortille

KRŮTÍ S RED CURRY 
Krůtí marinovaná pečeně, máslo 
s červeným curry, sýr gouda, pečená 
cuketa

CAFESNACK.COM

VAJEČNÁ OMELETA SE 
ŠUNKOU 

KUŘE & PARMAZÁN

TRHANÉ HOVĚZÍ

Kuřecí maso pečené s čerstvě 
drceným pepřem, parmazán, 
slanina

PEČENÁ SLANINA
Trhané hovězí maso, provolone sýr, 
dresink se zeleným pepřem

Plátky pečené slaniny , sýr 
maasdammer, smažená cibulka, 
dresink z hrubozrnné hořčice

Vaječná omeleta, šunka, sýr 
maasdammer, šlehané máslo

QUATTRO FORMAGGI
Smetanová omáčka, mozzarella, 
uzený sýr scamorza, gorgonzola, 
parmazán

SALAMI
Rajčatové sugo, mozzarella, salám 
napoli

CARBONARA CAPRICCIOSA
Omáčka carbonara, mozzarella, 
slanina, parmazán

Rajčatové sugo, mozzarella, šunka, 
žampiony, černé olivy

STOJÁNKY NA STŮL
A5 / 10 x 21 cm

SAMOLEPKY
20 x 20 mmÁČKO

66 x 110 cm

JÍDELNÍ LÍSTEK
120 x 297 mm

VŠECHNY POS MATERIÁLY UMÍME UPRAVIT A VYROBIT V INDIVIDUÁLNÍM PROVEDENÍ DLE POŽADAVKŮ
A KONKRÉTNÍCH POTŘEB ZÁKAZNÍKA.
(Pouze u privátních značek, při dodávce na paletách).

PAPÍROVÝ MENUBOARD
A4, A3, A2, A1, A0

MUŠÍ 
KŘÍDLO

САНДВИЧ 
СЪС СИРЕНА

Сандвич с Бешамел с Пармезан, 
синьо сирене, Гауда, чедър и 

майонеза

SÝROVÝ
Gratinovaný toast s bešamelem, modrý sýr, gouda, čedar, majonéza

ŠUNKOVÝ SE SÝREM
Šunka, ementál, šlehané máslo s gratinovaným toastem

KUŘECÍ STRIPSY
Kuřecí stripsy, bramborové chipsy patatas paja, pikantní dresink v pšeničné tortille

KUŘECÍ FAJITAS
HOVĚZÍ BURRITO

ŠUNKA S MOZZARELLOU

PASTRAMI S LANÝŽI

Kuřecí prsíčka, sladká kukuřice, adobo chipotle majonéza, grilované papriky , sýr čedar v pšeničné tortille

Pastrami, lanýžová majonéza, restovaná cibulka, parmazán

Trhané hovězí maso, rýže s koriandrem, sýr čedar, pikantní dresink v pšeničné tortille

Šunka, mozzarella, majonéza  se sušenými rajčaty v pšeničné  tortille

KRŮTÍ S RED CURRY 
Krůtí marinovaná pečeně, majonéza s červeným curry, sýr gouda, pečená cuketa

VAJEČNÁ OMELETA SE ŠUNKOU VAJEČNÁ OMELETA SE SLANINOU

KUŘE & PARMAZÁN

TRHANÉ HOVĚZÍ

Kuřecí maso pečené s čerstvě drceným pepřem, parmazán, slanina
PEČENÁ SLANINA TOFU TERIYAKI

Trhané hovězí maso, provolone sýr, dresink se zeleným pepřem

Plátky pečené slaniny , sýr maasdammer, smažená cibulka, dresink z hrubozrnné hořčice

Marinované tofu teriyaki, grilovaná červená paprika, chilli dresink s koriandrem

Vaječná omeleta, šunka, sýr maasdammer, šlehané máslo
Vaječná omeleta, slanina, sýr maasdammer, smažená cibulka, dijónská majonéza v gratinovaném bloomeru 

SENDVIČE
BLOOMER BREADS

WRAPY
SÝROVÝ

Gratinovaný toast s 

bešamelem, modrý sýr, gouda, 

čedar, majonéza

ŠUNKOVÝ SE SÝREM

Šunka, ementál, šlehané máslo 

s gratinovaným toastem

KUŘECÍ STRIPSY

Kuřecí stripsy, bramborové 

chipsy patatas paja, pikantní 

dresink v pšeničné tortille

KUŘECÍ FAJITAS

HOVĚZÍ BURRITO

ŠUNKA S MOZZARELLOU

PASTRAMI s lanýži

Kuřecí prsíčka, sladká kukuřice, 

adobo chipotle majonéza, 

grilované papriky , sýr čedar 

v pšeničné tortille

Pastrami, lanýžová majonéza, 

restovaná cibulka, parmazán

Trhané hovězí maso, rýže 

s koriandrem, sýr čedar, pikantní 

dresink v pšeničné tortille

Šunka, mozzarella, majonéza  

se sušenými rajčaty v pšeničné  

tortille

KRŮTÍ S RED CURRY 

Krůtí marinovaná pečeně, 

majonéza s červeným curry, sýr 

gouda, pečená cuketa

VAJEČNÁ OMELETA SE 

ŠUNKOU 

VAJEČNÁ OMELETA SE 

SLANINOU

KUŘE & PARMAZÁN

TRHANÉ HOVĚZÍ

Kuřecí maso pečené s čerstvě 

drceným pepřem, parmazán, 

slanina

PEČENÁ SLANINA
TOFU TERIYAKI Trhané hovězí maso, provolone sýr, 

dresink se zeleným pepřem

Plátky pečené slaniny , sýr 

maasdammer, smažená 

cibulka, dresink z hrubozrnné 

hořčice

Marinované tofu teriyaki, 

grilovaná červená paprika, 

chilli dresink s koriandrem

Vaječná omeleta, šunka, sýr 

maasdammer, šlehané máslo

Vaječná omeleta, slanina, sýr 

maasdammer, smažená cibulka, 

dijónská majonéza 

v gratinovaném bloomeru 

WRAPY

SENDVIČE & BLOOMER BREADS



PŘÍPRAVA
Sortiment Café SNACK je určen k tepelné úpravě v kontaktních grilech nebo rychloohřevných troubách (kombina-
ce mikrovln a horkého vzduchu). Námi doporučené parametry nastavení teplot pro správné zapečení jsou uvedeny 
níže v tabulce. S nastavením Vám rádi pomůžeme na místě. Nastavení umíme pro všechna dostupná zařízení.

proces tepelné úpravy – zapečení:

+6 °C

Sklokeramický
kontaktní gril

Litinový, teflonový 
kontaktní gril

Rychlotrouba

Horkovzdušná
fritéza

Mikrovlnná trouba

V případě zájmu je produkt k dispozici v balení z vlnité lepenky, 
které je vhodné pro použití v mikrovlnné troubě a zaručuje 
křupavost. Jedná se o speciální nabídku pro ohřívání v mikrovlnné 
troubě, např. pro segment cestovního ruchu. O ceně speciálního 
balení z vlnité lepenky se informujte u výrobce.

DOPORUČUJEME

1. Před zapečením  produkt
vyjměte z obalu.

2. Produkt vložte do kontaktního  
grilu nebo rychloohřevné trouby.

3. Produkt zapékejte podle parametrů
uvedených v tabulce.

DOPORUČENÝ ZPŮSOB TEPELNÉ ÚPRAVY  CHLAZENÉHO PRODUKTU

Zařízení Produkt
Vstupní 

(základní) 
teplota 

Mikrovlny 
Horko-
vzduch Čas

RYCHLO-
TROUBA

Sendvič/
bloomer 250 °C 100% 80% 10 min

Wrap 250 °C 100% 10% 1:20 min

Pizzata 250 °C 10% 80% 1:20 min

KONTAKTNÍ GRIL
Speedocook 

(indukce)

Sendvič/ 
bloomer 240 °C 4 min

Wrap 240 °C 5 min

KONTAKTNÍ GRIL
HOBBY

Sendvič/ 
bloomer (max. výkon) 5-6 min

Wrap (max. výkon) 8-9 min

HORKOVZDUŠNÁ
FRITÉZA

Sendvič 
bloomer

175 °C - 7-9 min

Wrap 160 °C - 9-11 min

Pizzata - - - -

MIKROVLNNÁ 
TROUBA

Sendvič/ 
bloomer (800-900 W) 100% 3 min

Wrap (800-900 W) 100% 3 min

Pizzata - - - -

-18 °C Rychlotrouba

PARAMETRY SE MOHOU LIŠIT V ZÁVISLOSTI NA TYPU A TECHNICKÉM STAVU ZAŘÍZENÍ.

DOPORUČENÝ ZPŮSOB TEPELNÉ ÚPRAVY  MRAŽENÉHO PRODUKTU

Zařízení Produkt
Vstupní 

(základní) 
teplota 

Mikrovlny 
Horko-
vzduch Čas

RYCHLO-
TROUBA

Sendvič/
bloomer 250°C 100% 10% 1:50 min

Wrap 250°C 100% 10% 2:50 min



senDviče



SÝROVÝ
Gratinovaný  toast s bešamelem, 
modrý sýr, gouda, čedar, majonéza

TOFU TERIYAKI
Marinované tofu teriyaki,
grilovaná červená paprika,
chilli dresink s koriandrem

ŠUNKOVÝ SE SÝREM
Šunka, ementál, šlehané máslo 
s gratinovaným toastem

senDviče

Netto                             170 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

Netto                             160 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

Netto                             180 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

CHEESE 
SANDWICH 

three types of cheese



senDviče

KUŘE & PARMAZÁN
Kuřecí maso pečené s čerstvě
drceným pepřem, parmazán,
slanina

Plátky pečené slaniny, sýr
maasdammer, smažená cibulka,
dresink z hrubozrnné hořčice

PEČENÁ SLANINA

Netto                             150 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

Netto                             160 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců



bloomer breaDs



VAJEČNÁ OMELETA  
SE SLANINOU
Vaječná omeleta, slanina, sýr 
maasdammer, smažená cibulka,
dresink z hrubozrnné hořčice
v gratinovaném bloomeru 

VAJEČNÁ OMELETA  
SE ŠUNKOU 
Vaječná omeleta, šunka, sýr 
maasdammer, šlehané máslo

bloomer 
breaDs

BACON 
AND CHEESE 
OMELETTE 
BLOOMER

with fried onion and coarse 
mustard dressing

Netto                             195 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

Netto                             205 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců



TRHANÉ HOVĚZÍ
Trhané hovězí maso, provolone sýr, 
dresink se zeleným pepřem

PASTRAMI S LANÝŽI
Pastrami, lanýžová majonéza, 
restovaná cibulka, parmazán

bloomer
BREADS

Netto                             195 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

Netto                             195 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců



TUŇÁK & SÝR
s majonézou, sušenými rajčaty, 
goudou a smaženou cibulkou

MOZZARELLA & PESTO
s mozzarellou, sušenými 
rajčaty, majonézou a pestem

Netto                             195 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

Netto                             180 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

bloomer 
breaDs



wrapy



wrapY

BREAKFAST WRAP
Pšeničný wrap s vaječnou 
omeletou, slaninou, dresinkem
z hrubozrnné hořčice a sýrem čedar

KUŘECÍ FAJITAS
Kuřecí prsíčka, sladká kukuřice, adobo 
chipotle majonéza, grilované papriky, 
sýr čedar v pšeničné tortile

with sweet corn, chipotle 
mayonnaise, grilled pepper 

and cheddar cheese

CHICKEN 
strips 
WRAP

Netto                             180 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

Netto                             170 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců



wrapS

HOVĚZÍ BURRITO
Trhané hovězí maso, rýže s koriandrem, 
sýr čedar, kukuřična majonéza, 
v pšeničné tortille

Netto                             170 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců



CIABATTA



CIABATTA

TUŇÁK & SUŠENÁ RAJČATA
se sušenými rajčaty, sýrem, olivami 
a majonézou

KUŘE & SÝR
s hořčično-medovým dresinkem 
v olivové ciabattě

Netto                             000 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

Netto                             000 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

TUNA & 
SUN-DRIED 
TOMATO

ciabatta with cheese, 
mayonnaise 

and fried onions



PORCHETTA CLASICA
s porchettou, olivovým olejem 
a smaženou cibulkou

PASTRAMI & ČEDAR
s čedarovým dresinkem, pastrami 
a smaženou cibulkou

Netto                             000 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

Netto                             000 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

CIABATTA



HOT DOG



HOT DOG
s mexickou salsou, sýrem, červenými 
jalapeños a smaženou cibulkou

Netto                             000 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

HOT DOG BBQ 
Jalapeño
  hot Dog

Salsa mexico s bbq,
čedar sýr, 

červené jalapeňo
a smažená cibulka





QUATTRO FORMAGGI
Smetanová omáčka, mozzarella, uzený 
sýr scamorza, gorgonzola, parmazán

SALAMI
Rajčatové sugo, mozzarella,
salám napoli

pizzata
Cream sauce, mozzarella, smoked 

Scamorza cheese, Gorgonzola 
and Parmesan

PIZZATA
QUATTRO FORMAGGI

Netto                             115 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

Netto                             115 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců



CARBONARA
Omáčka carbonara, mozzarella, 
slanina, parmazán

CAPRICCIOSA
Rajčatové sugo, mozzarella, šunka, 
žampiony, černé olivy

pizzata

Netto                             120 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců

Netto                             140 
CHLAZENÉ                      DMT. 6 dní
MRAŽENÉ                       DMT. 8 měsíců







Máte zájem o výrobky  restaurační kvality ve svém podniku? 
Napište nám nebo zavolejte a vše Vám vysvětlíme.
+420 283 061 719, info@cafesnack.com

kontakty

CAFESNACK.COM


