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BENEFITY

RECEPTURY 0D
SEFKUCHARU
- Originalni recepty, které
prinaseji jedine¢né
avyrazné chuté z celého
svéta.

- Nastaveny systém kvality
garantuje jednotnou kvalitu
kazdé porce.

- To vSe pfinasi chutové

N

%

SNADNA A EFEKTIVNI
PRIPRAVA

- Dodavano jako hotovy
produkt k zapeceni.

- Hotové za 2-6 minut od
objednavky, dle vybraného
zapékaciho zarizeni.
Zpusob ohfevu v
rychloohtevnych troubach,
nebo v grilech testovan
nasimi kuchafi.

SNIZUJEME VASE
NAKLADY
A ZVYSUJEME VAS
PROFIT

- Konzistentni nabidka,
snazsi kontrola nakladu
na jednotlivé porce.

- SniZeni nakladd na
pracovni silu.

- Minimalni doba na
tepelnou p¥ipravu pokrmti

=S

SIROKY
SORTIMENT

- Nabidka produktd, které se
hodi pro Sirokou Skalu format:
bistra, kavarny, maloobchodni

prodejny, stravovaci zafizeni

a pulty s teplymi lahddkami.

- Dvé produktové fady, které
splni poZadavky rliznych
gastronomickych koncepti
i oekavani koncovych

zazitky s maximalnim snizuje energetickou zaté? zakaznika.
pohodlim pfi pripravé - Rychla pfiprava a servis na vyrobu.
a prodeji ndmi nabizenych 2vySuje pocet odbavenyjch P o
produktéi. zakaznikd ve vasem podniku. - Snizeni odpad.
- Nizka nétroérrl\osic na kuchyriské
echnologie.
$5_ KAVARNY SKoLY, CERPACI =
2 nBISTRA UNIVERZITY, NEMOCNICE é STANICE | AUTOMATY
@ SPURTUVNi @ HOTELY, HOSTELY, @' VLAKY, LETADLA, SUPERMARKETY
AREALY A AKCE PENZIONY TRAJEKTY 6 o AHYPERMARKETY

JAK PRACO

PROCES DISTRIBUCE
A UCHOVANI:

k zékaznikim.

VAT § PRC

Po vyrobé je produkt Sokové
zamrazen na teplotu -18°C.

P¥i stejné teploté je produkt distribuovan

Produkt mdZze byt uchovavan mrazeny pfi
teploté -18°C po dobu 8 mésicd.

JUKTEM

PROCES ROZMRAZENi A UCHOVAVANi PRED

PRIPRAVOU A PRODEJEM K ZAKAZNIKOM:

1. Po vyjmuti z mrazaku je produkt oznacen etiketou

s datem spotieby na maximalné 6 dni.

2. Produkt je nutné rozmrazit v lednici pfi teploté +6 °C

po dobu minimalné 12 hodin.

3. Produkt uchovavejte v lednici pri teploté +6 °C.



STOJANKY NA STUL .
A5 /1021 cm : PAPIROVY MENUBOARD

A4, A3,A2,A1, A0

CAHAiBUY
CbCCUPEHA

JIDELNi LISTEK

120 x 297 mm

s
. SAMOLEPKY _ | KRIDLO
ACKO 20%20 mm x\i:/

66 110 cm

VSECHNY,POS MATER![\LY U'MiME UPRAVIT AVYROBITV INDIVIDUALNIM PROVEDENi DLE POZADAVK(
A KONKRETNICH POTREB ZAKAZNIKA.
(POUZE U PRIVATNICH ZNACEK, PRI DODAVCE NA PALETACH).
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PRIPRAVA

Sortiment Café SNACK je uréen k tepelné tipravé v kontaktnich grilech nebo rychloohievnych troubach (kombina-
ce mikrovln a horkého vzduchu). Nami doporuéené parametry nastaveni teplot pro spravné zapeéeni jsou uvedeny
niZe v tabulce. S nastavenim Vam radi pomiiZeme na misté. Nastaveni umime pro viechna dostupna zafizeni.

PROCES TEPELNE UPRAVY - ZAPECENI:

1. Pred zapecenim produkt

vyjméte z obalu.

Sklokeramicky
kontaktni gril

Litinovy, teflonovy
kontaktni gril

Rychlotrouba

Horkovzdusna
fritéza

Mikrovlnna trouba

2. Produkt vlozte do kontaktniho
grilu nebo rychloohievné trouby.

3. Produkt zapékejte podle parametrt

uvedenych v tabulce.

DOPORUCENY ZPUSOB TEPELNE UPRAVY CHLAZENEHO PRODUKTU

Vstupni Horko-
Zafizeni Produkt | (zakladni) | Mikrovlny | o Cas
teplota
if:x:{ 250°C 100% 80% 10 min
RYCHLO-
TROUBA Wrap 250 °C 100% 10% 1:20 min
Pizzata 250°C 10% 80% 1:20 min
KONTAKTN GRIL i‘f”d"‘c/ 240 °C 4 min
Speedocook oomer
(indukce) Wrap 240°C 5 min
3 i(land\nc/ (max. vykon) 5-6 min
KONTAKTNI GRIL oomer
HOBBY
Wrap (max. vykon) 8-9 min
Sendvié¢ 175 °C - 7-9 min
. .| bloomer
HORKOVZDUSNA
FRITEZA Wrap 160°C - 9-11 min
Pizzata - - - -
if:::g (800-900 W) | 100% 3 min
MIKROVLNNA
TROUBA Wrap (800-900 W) 100% 3 min
Pizzata - - - -

baleni z vlnité lepenky se informujte u vyrobce.

V pripadé zajmu je produkt k dispozici v baleni z vlnité lepenky,
které je vhodné pro pouZziti v mikrovlnné troubé a zaruéuje
kfupavost. Jedna se o specialni nabidku pro oh¥ivani v mikrovlnné
troubé, napft. pro segment cestovniho ruchu. O cené specialniho

Rychlotrouba

DOPORUCENY ZPUSOB TEPELNE UPRAVY MRAZENEHO PRODUKTU

- Vstupni | Horko- |
Zatizeni Produkt (zékladni) | Mikrovlny | \,duch Cas
teplota
RYCHLO- i‘f:::g{ 250°C 100% 10% | 1:50 min
TROUBA
Wrap 250°C 100% 10% 2:50 min

PARAMETRY SE MOHOU LISIT V ZAVISLOSTI NA TYPU A TECHNICKEM STAVU ZARIZENI.
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SYROVY

Gratinovany toast s beSamelem,
modry syr, gouda, ¢edar, majonéza

70ge
DMT. 6 DNi
& DMT. 8 MESicl

SUNKOVY SE SYREM

Sunka, emental, $lehané maslo
s gratinovanym toastem

160 g€
£& DMT. 6 DN
& DMT. 8 MESicl

TOFU TERIYAKI

Marinované tofu teriyaki,
grilovana ¢ervena paprika,
chilli dresink s koriandrem

180
% DMT. 6 DNi
 DMT. 8 MESiCD




KURE & PARMAZAN

Kuteci maso pecené s cerstvé
drcenym pepfem, parmazan,
slanina

150 €
&% DMT. 6 DNi
& DMT. 8 MESicl

PECENA SLANINA

Platky pecené slaniny, syr
maasdammer, smazZena cibulka,
dresink z hrubozrnné hofcice

160gC
5% DMT. 6 DN
& DMT. 8 MESICU
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BACON
ND CHEESE
OMELETTE
BLOOMER

VAJECNA OMELETA
SE SLANINOU

Vajecna omeleta, slanina, syr
maasdammer, smazena cibulka,
dresink z hrubozrnné hofcice

v gratinovaném bloomeru

195, €
DMT. 6 DNi
& DMT. 8 MESICU

VAJECNA OMELETA

SE SUNKOU

Vajecna omeleta, Sunka, syr
maasdammer, Slehané maslo

205,
% DMT. 6 DN
& DMT. 8 MESicl




TRHANE HOVEZI

Trhané hovézi maso, provolone syr,
dresink se zelenym peprem

195,
DMT. 6 DNi
& DMT. 8 MESICU

PASTRAMI S LANYZI

Pastrami, lanyZova majonéza,
restovana cibulka, parmazan

195, €
DMT. 6 DNi
& DMT. 8 MESiCU




TUNAK & SYR
s majonézou, susenymi rajcaty,
goudou a smazenou cibulkou

1955
5% DMT.6 DNI

& DMT. 8 MESIiCU

MOZZARELLA & PESTO

s mozzarellou, suSenymi
rajéaty, majonézou a pestem

180
5% DMT. 6 DN
& DMT. 8 MESicl
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KURECI FAJITAS

Kureci prsicka, sladka kukurice, adobo
chipotle majonéza, grilované papriky,
syr éedar v pSenicné tortile

180, €
4% DMT. 6 DNI
& DMT. 8 MESICO

BREAKFAST WRAP

PSeniény wrap s vaje¢nou
omeletou, slaninou, dresinkem
z hrubozrnné hot¢ice a syrem ¢edar

mge
&% DMT. 6 DN
> DMT. 8 MESICU




HOVEZI BURRITO

Trhané hovézi maso, ryze s koriandrem,
syr Cedar, kukuti¢na majonéza,
v pSenic¢né tortille

e
% DMT. 6 DNi
& DMT. 8 MESICU
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TUNA & ‘i
SUN-DRIED :
TOMATO

SN

KURE & SYR

s hof¢iéno-medovym dresinkem
v olivové ciabatté

000 g€
5% DMT. 6 DNi
& DMT. 8 MESICU

TUNAK & SUSENA RAJCATA

se susenymi rajcaty, syrem, olivami
a majonézou

000 g€
% DMT.6DNI
S DMT. 8 MESicU




PASTRAMI & CEDAR

s éedarovym dresinkem, pastrami
a smazenou cibulkou

000 g€
DMT. 6 DNi
& DMT. 8 MESICU

PORCHETTA CLASICA

s porchettou, olivovym olejem
a smazenou cibulkou

000 ;&
% DMT. 6 DNi
& DMT. 8 MESiCU
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HOT DOG

s mexickou salsou, syrem, ¢ervenymi
jalapefios a smazenou cibulkou

000 ;&
% DMT. 6 DNI
& DMT. 8 MESICU
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CAFE
SNACK

Flawsur Wiade Simple

QUATTRO FORMAGGI
Smetanova omacka, mozzarella, uzeny

syr scamorza, gorgonzola, parmazan

& MWge
| & DMT.6DNI

& DMT. 8 MESiCO

SALAMI
Rajcatové sugo, mozzarella,
salam napoli

B Mg e
% DMT.6DNi

& DMT. 8 MESCU




CARBONARA

Omacka carbonara, mozzarella,
slanina, parmazan

1205
DMT. 6 DNI
& DMT. 8 MESicO

CAPRICCIOSA

Rajéatové sugo, mozzarella, Sunka,
zampiony, Cerné olivy

uoge
&% DMT.6DNi
(O DMT. 8 MESicl










Mate zajem o vyrobky restauraéni kvality ve svém podniku?
NapiSte nam nebo zavolejte a vSe Vam vysvétlime.
+420 283 061 719, info@cafesnack.com
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